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Menus 
Du lundi 17 Juin au dimanche 23 Juin 2024

Lundi midi 17 Lundi soir 17

Salade fromagères

Menu du cuisinier Escalope de dinde au curry

Riz

Tarte Bourdaloue

Mardi midi 18 Mardi soir 18

Salade composée Pois chiche au cumin

Pintade rôtie Canneloni ricotta épinard

Gnocchi au bleu Salade verte

Fromage Melon

Pâtisserie

Mercredi midi 19 Mercredi soir 19

Oeufs mayonnaise Salade complète

Steak haché Capelliti aux fromages

Pommes noisettes Glaces

Fromage

Mousse citron

Jeudi midi 20 Jeudi soir 20

Oeufs mayonnaise Taboulé

Côte de porc Quiche lorraine

Carottes persillades Salade verte

Fromage Yaourts

Pâtisserie

Vendredi midi  21 Vendredi soir 21

Salade de poivrons grillés Salade de thon

Encornet farci Filet meunière

Riz Poêlée de légumes

Fromage Fruits

Tarte au citron

Samedi midi 22 Samedi soir 22

Salade fraîcheur Salade composée

Haut de cuisse de poulet Rôti de porc froid

Gratin de courgettes Taboulé

Fromage Glaces

Mille feuille

Dimanche midi 23 Dimanche soir 23

Terrine de campagne Salade de pomme de terre

Paupiette de veau Flammekuche

Semoule Salade verte

Fromage Fruits

Pâtisserie

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant Dîner : 14 € par adulte et 11€ par enfant

avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte 
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Déjeuners Du lundi 17 Juin au dimanche 23 Juin 2024

Menu
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0

Menu du cuisinier

0

0

0

mardi

Salade composée

Pintade rôtie

Gnocchi au bleu

Fromage

Pâtisserie

mercredi

Oeufs mayonnaise

Steak haché

Pommes noisettes

Fromage

Mousse citron

jeudi

Oeufs mayonnaise

Côte de porc

Carottes persillades

Fromage

Pâtisserie

vendredi

Salade de poivrons grillés

Encornet farci

Riz

Fromage

Tarte au citron

samedi

Salade fraîcheur

Haut de cuisse de poulet

Gratin de courgettes

Fromage

Mille feuille

dimanche

Terrine de campagne

Paupiette de veau

Semoule

Fromage

Pâtisserie

Dîners Du lundi 17 Juin au dimanche 23 Juin 2024

Menu
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lundi

Salade fromagères

Escalope de dinde au curry

Riz

Tarte Bourdaloue

mardi

Pois chiche au cumin

Canneloni ricotta épinard

Salade verte

Melon

mercredi

Salade complète

Capelliti aux fromages

Glaces

0

jeudi

Taboulé

Quiche lorraine

Salade verte

Yaourts
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vendredi

Salade de thon

Filet meunière

Poêlée de légumes

Fruits

samedi

Salade composée

Rôti de porc froid

Taboulé

Glaces

dimanche

Salade de pomme de terre

Flammekuche

Salade verte

Fruits


	Menus
	Allergènes

