Menus

Du lundi 17 Juin au dimanche 23 Juin 2024

Lundi midi 17

Menu du cuisinier

Mardi midi 18
Salade composée
Pintade rotie
Gnocchi au bleu
Fromage
Patisserie

Mercredi midi 19
Oeufs mayonnaise
Steak haché
Pommes noisettes
Fromage
Mousse citron

Jeudi midi 20
Oeufs mayonnaise
Cote de porc
Carottes persillades
Fromage
Patisserie

Vendredi midi 21
Salade de poivrons grillés
Encornet farci
Riz
Fromage
Tarte au citron

Samedi midi 22
Salade fraicheur
Haut de cuisse de poulet
Gratin de courgettes
Fromage
Mille feuille

Dimanche midi 23
Terrine de campagne
Paupiette de veau
Semoule
Fromage
Patisserie

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant

avec vin du pays du Var et café compris
Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte

A

Lundi soir 17
Salade fromageres
Escalope de dinde au curry
Riz
Tarte Bourdaloue

Mardi soir 18
Pois chiche au cumin
Canneloni ricotta épinard
Salade verte
Melon

Mercredi soir 19
Salade complete
Capelliti aux fromages
Glaces

Jeudi soir 20
Taboulé
Quiche lorraine
Salade verte
Yaourts

Vendredi soir 21
Salade de thon
Filet meuniére

Poélée de 1égumes
Fruits

Samedi soir 22
Salade composée
Ro6ti de pore froid
Taboulé
Glaces

Dimanche soir 23
Salade de pomme de terre
Flammekuche
Salade verte
Fruits

Diner : 14 € par adulte et 11€ par enfant
avec vin du pays du Var compris



Déjeuners

Du lundi 17 Juin au dimanche 23 Juin 2024

Menu

Gluten

Crustacés

CEufs

Poissons

Arachides
Soja

Lait

Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et
sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

0

Menu du cuisinier

0

0

0

mardi

Salade composée

Pintade rétie

Gnocchi au bleu

Fromage

Patisserie

mercredi

Oeufs mayonnaise

Steak haché

Pommes noisettes

Fromage

Mousse citron

jeudi

Oeufs mayonnaise

Coéte de porc

Carottes persillades

Fromage

Patisserie

vendredi

Salade de poivrons grillés

Encornet farci

Riz

Fromage

Tarte au citron

samedi

Salade fraicheur

Haut de cuisse de poulet

Gratin de courgettes

Fromage

Mille feuille

dimanche

Terrine de campagne

Paupiette de veau

Semoule

Fromage

Patisserie

Diners

Du lundi 17 Juin au dimanc

he 23

Juin 2024

Menu

Gluten

Crustacés

CEufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

Salade fromageres

Escalope de dinde au curry

Riz

Tarte Bourdaloue

mardi

Pois chiche au cumin

Canneloni ricotta épinard

Salade verte

Melon

mercredi

Salade compléte

Capelliti aux fromages

Glaces

0

jeudi

Taboulé

Quiche lorraine

Salade verte

Yaourts
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vendredi

Salade de thon

Filet meuniére

Poélée de légumes

Fruits

samedi

Salade composée

Réti de porc froid

Taboulé

Glaces

dimanche

Salade de pomme de terre

Flammekuche

Salade verte

Fruits
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