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Menus 
Du lundi 24 Juin au dimanche 30 Juin 2024

Lundi midi 24 Lundi soir 24

Salade composée

Menu du cuisinier Chili con carne 

Riz

Glaces

Mardi midi 25 Mardi soir 25

Macédoine Salade campagnarde

Boudin noir Quiche lorraine

Pommes sautées Salade verte

Fromage Fruits

Pâtisserie

Mercredi midi 26 Mercredi soir 26

Tomates mozza Salade de lentilles

Steak haché Escalope panée

Ratatouille Riz cantonnais

Fromage Yaourts

Flan parisien

Jeudi midi 27 Jeudi soir 27

Crudités Betteraves à la féta

Filet de poulet forestier Hachis parmentier

Pâtes Salade verte

Fromage Melon

Croisillon abricot

Vendredi midi  28 Vendredi soir 28

Salade de thon Gaspacho et ses croûtons

Pavé de poisson blanc a la provençale Clafoutis salé

Ebly Salade verte

Fromage Fruits

Pâtisserie

Samedi midi 29 Samedi soir 29

Pâté en croûte richelieu Salade complète

Cuisse de poulet Soupe au pistou

Gnocchi Eclair au chocolat

Fromage

Tarte pommes

Dimanche midi 30 Dimanche soir 30

Salade fraîcheur Salade de riz

Sauté de veau aux olives vertes Pizza

Polenta Salade verte

Fromage Pastèque

Pâtisserie

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant Dîner : 14 € par adulte et 11€ par enfant

avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte 
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Déjeuners Du lundi 24 Juin au dimanche 30 Juin 2024

Menu
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lundi

0

Menu du cuisinier

0

0

0

mardi

Macédoine

Boudin noir

Pommes sautées

Fromage

Pâtisserie

mercredi

Tomates mozza

Steak haché

Ratatouille

Fromage

Flan parisien

jeudi

Crudités

Filet de poulet forestier 

Pâtes

Fromage

Croisillon abricot

vendredi

Salade de thon

Pavé de poisson blanc a la provençale

Ebly

Fromage

Pâtisserie

samedi

Pâté en croûte richelieu

Cuisse de poulet

Gnocchi

Fromage

Tarte pommes

dimanche

Salade fraîcheur

Sauté de veau aux olives vertes

Polenta

Fromage

Pâtisserie

Dîners Du lundi 24 Juin au dimanche 30 Juin 2024

Menu
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lundi

Salade composée

Chili con carne 

Riz

Glaces

mardi

Salade campagnarde

Quiche lorraine

Salade verte

Fruits

mercredi

Salade de lentilles

Escalope panée

Riz cantonnais

Yaourts

jeudi

Betteraves à la féta

Hachis parmentier

Salade verte

Melon
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vendredi

Gaspacho et ses croûtons

Clafoutis salé

Salade verte

Fruits

samedi

Salade complète

Soupe au pistou

Eclair au chocolat

0

dimanche

Salade de riz

Pizza

Salade verte

Pastèque
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