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Menus 
Du lundi 9 septembre au dimanche 15 septembre 2024

Lundi midi 9 Lundi soir 9
Taboulé

Menu du cuisinier Tarte au fromage
Salade verte

Yaourts

Mardi midi 10 Mardi soir 10
Tomates au basilic Salade de calamars

Cuisse de poulet Lasagnes maison
Ratatouille Salade verte
Fromage Fruits
Pâtisserie

Mercredi midi 11 Mercredi soir 11
Macédoine Salade composée

Saucisse de Toulouse Tortellini aux fromages bio
Pomme de terre au four Chocolat liégeois Bio

Fromage
Brownies

Jeudi midi 12 Jeudi soir 12
Salade fromagères Carottes râpées

Tomates farcies Escalope dinde panée
Pâtes Riz aux légumes

Fromage Tarte ananas coco
Pâtisserie

Vendredi midi  13 Vendredi soir 13
Croûtons de chèvre Salade complète

Calamars à la romaine Brandade de poissons
Frites Fruits

Fromage
Créme caramel

Samedi midi 14 Samedi soir 14
Salade aux lardons Salade composée

Rôti de porc Courgettes farcies
Gratin dauphinois Riz 

Fromage Gâteau aux pommes
Pâtisserie

Dimanche midi 15 Dimanche soir 15
Terrine de campagne Salade de pomme de terre

Sauté de poulet aux champignons Pizza aux fromages
Gnocchi Salade verte à l'ail
Fromage Fruits
Pâtisserie

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant Dîner : 14 € par adulte et 11€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte 
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Déjeuners Du lundi 9 septembre au dimanche 15 septembre 2024

Menu
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lundi

0
Menu du cuisinier
0
0
0

mardi

Tomates au basilic
Cuisse de poulet
Ratatouille
Fromage
Pâtisserie

mercredi

Macédoine
Saucisse de Toulouse
Pomme de terre au four
Fromage
Brownies

jeudi

Salade fromagères
Tomates farcies
Pâtes
Fromage
Pâtisserie

vendredi

Croûtons de chèvre
Calamars à la romaine
Frites
Fromage
Créme caramel

samedi

Salade aux lardons
Rôti de porc 
Gratin dauphinois
Fromage
Pâtisserie

dimanche

Terrine de campagne
Sauté de poulet aux champignons
Gnocchi
Fromage
Pâtisserie

Dîners Du lundi 9 septembre au dimanche 15 septembre 2024

Menu
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lundi

Taboulé
Tarte au fromage
Salade verte
Yaourts

mardi

Salade de calamars
Lasagnes maison
Salade verte
Fruits

mercredi

Salade composée
Tortellini aux fromages bio
Chocolat liégeois Bio
0

jeudi

Carottes râpées
Escalope dinde panée
Riz aux légumes
Tarte ananas coco

A
nh

yd
rid

e 
su

lfu
re

ux
 e

t 
su

lfi
te

s



Page 3

vendredi

Salade complète
Brandade de poissons
Fruits
0

samedi

Salade composée
Courgettes farcies
Riz 
Gâteau aux pommes

dimanche

Salade de pomme de terre
Pizza aux fromages
Salade verte à l'ail
Fruits
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