Menus

Noel

Mardi 24 décembre — Soir
Salade de saumon fumé du Fjord
Filet de St Pierre sauce crustacé
Poélée Camarguaise
Plateau de fromages
Framboisier

avec vin du pays du Var

25 € par personne

*kkkk

Mercredi 25 décembre — Midi
Tarte fine aux crustacés
Fondant de poulet marrons girolles
Gratin de patate douce
et fagot d'haricots verts
Plateau de fromages
Rocher Gourmand caramel

avec vin du pays du Var et café compris

25 € par personne

Menus susceptibles de modifications en fonction des livraisons.

Page 1




Déjeuners

Noél

Menu

Gluten

Crustacés

CEufs

Poissons

Arachides
Soja

Lait
Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et
sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

Err :509

Err :509

0

0

0

mardi

Salade de saumon fumé du Fjord

Filet de St Pierre sauce crustacé

Poélée Camarguaise

Plateau de fromages

Framboisier

mercredi

Err :509

Err :509

Err :509

0

0

jeudi

Err :509

Err :509

Err :509

Err :509

Err :509

vendredi

Err :509

Err :509

o

samedi

dimanche
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Diners

Noél

Menu

Gluten

Crustacés

CEufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait
Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

Err :509
Err :509
0
0

mardi

0

0
#REF !

mercredi

Err :509
Err :509
Err :509

jeudi

Err :509

Err :509

Err :509

Err :509
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vendredi

Err :509

Err :509

samedi

dimanche
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