Menus

Du lundi 9 décembre au dimanche 15 décembre 2024

Lundi midi 9

Menu du cuisinier

Mardi midi 10
choux rouge
Cuisse de poulet
Gratin de choux fleurs
Fromage
Patisserie

Mercredi midi 11
Salade paysanne
Roti de boeuf aux olives
Pommes noisettes
Fromage
Patisserie

Jeudi midi 12
choux rouge
Fondant de poulet aux cepes
Gratin dauphinois
Fromage
Patisserie

Vendredi midi 13
Salade de thon
Calamars a la romaine
Frites
Fromage
Créme caramel

Samedi midi 14
Crotitons de chevre
Pilons de poulet aux herbes
Gratin de légumes
Fromage
Gateau basque

Dimanche midi 15
Salade fraicheur
Sauté de veau
Riz
Fromage
Patisserie

Déjeuner : 18€ par adulte et 11 € par enfant

avec vin du pays du Var et café compris
Déjeuner du dimanche midi 20€ par adulte

Lundi soir 9
Salade composée
Légumes farcis
Riz
Eclair au chocolat

Mardi soir 10
Créme de champignons
Tartiflette
Salade verte
Fruits

Mercredi soir 11
Choux blanc
Endives au jambon
Semoule
Yaourts

Jeudi soir 12
Salade composée
Courgettes farcies

Ebly
Gateau aux pommes

Vendredi soir 13
Potage de légumes
Poisson aux poivrons
Riz
Fruits

Samedi soir 14
Créme de potiron
Toretellini aux fromages bio
Salade verte
Patisserie

Dimanche soir 15
Soupe de légumes
Flammekuche
Salade verte
Fruits

Diner : 14 € par adulte et 11€ par enfant
avec vin du pays du Var compris
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Déjeuners

Du lundi 9 décembre au dimanche 15 décembre 2024

Menu

Gluten

Crustaceés

CEufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et
sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

0

Menu du cuisinier

0

0

0

mardi

choux rouge

Cuisse de poulet

Gratin de choux fleurs

Fromage

Patisserie

mercredi

Salade paysanne

Ré6ti de boeuf aux olives

Pommes noisettes

Fromage

Patisserie

jeudi

choux rouge

Fondant de poulet aux cépes

Gratin dauphinois

Fromage

Patisserie

vendredi

Salade de thon

Calamars a la romaine

Frites

Fromage

Créme caramel

samedi

Croltons de chévre

Pilons de poulet aux herbes

Gratin de légumes

Fromage

Gateau basque

dimanche

Salade fraicheur

Sauté de veau
Riz

Fromage

Patisserie

Diners

Du

lundi

9 décembre au dimanche 15 décembre 2024

Menu

Gluten

Crustacés

CEufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a Coques

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupin

Mollusques

lundi

Salade composée

Légumes farcis

Riz

Eclair au chocolat

mardi

Créme de champignons

Tartiflette

Salade verte

Fruits

mercredi

Choux blanc

Endives au jambon

Semoule

Yaourts

jeudi

Salade composée

Courgettes farcies

Ebly

Géateau aux pommes
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vendredi

Potage de légumes

Poisson aux poivrons

Riz

Fruits

Créme de potiron

Toretellini aux fromages bio

samed Salade verte
Patisserie
Soupe de légumes
. Flammekuche
dimanche

Salade verte

Fruits
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