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Menus 
Du lundi 31 mars au dimanche 6 avril 2025

Lundi midi 31 Lundi soir 31
Salade composée

Menu du cuisinier Boulette légumes façon tajine
Semoule

Fromage blanc aux fruits rouges

Mardi midi 1er Mardi soir 1er
Oeufs mayonnaise Choux blanc

Osso bucco Cuisse de pintade
Pâtes Petit pois carottes

Fromage Fruits
Tarte bourdaloue

Mercredi midi 2 Mercredi soir 2
Salade de mozza au pesto Salade composée
Cuisses de poulets rôties Chili con carne

Gratin dauphinois Riz
Fromage Yaourts
Pâtisserie

Jeudi midi 3 Jeudi soir 3
Terrine de campagne Carottes râpées

Paupiette de veau Sauté de poulet forestier
Gratin de légumes Ebly

Fromage Chocolat liègeois
Gâteau aux pommes caramelisées

Vendredi midi  4 Vendredi soir 4
Salade de surimi Salade de pomme de terre

Ecornet farci Pavé de poisson maraichère
Riz Pôelée de légumes

Fromage Fruits
Eclair au chocolat

Samedi midi 5 Samedi soir 5
Salade de crudités Salade complète

Sauté de porc aux légumes Tartiflette maison
Pomme vapeur Tarte citron

Fromage
Mousse au chocolat

Dimanche midi 6 Dimanche soir 6
Salade fraîcheur Taboulé

Cassoulet Tarte aux poireaux
Fromage Salade verte
Pâtisserie Fruits

Déjeuner : 20€ par adulte et 10€ par enfant Dîner : 15€ par adulte et 10€ par enfant
avec vin du pays du Var et café compris avec vin du pays du Var compris

Supplément de 5 € pour les Dimanches et jours fériés
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Déjeuners Du lundi 31 mars au dimanche 6 avril 2025

Menu
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lundi

0
Menu du cuisinier
0
0
0

mardi

Oeufs mayonnaise
Osso bucco
Pâtes
Fromage
Tarte bourdaloue

mercredi

Salade de mozza au pesto
Cuisses de poulets rôties
Gratin dauphinois
Fromage
Pâtisserie

jeudi

Terrine de campagne
Paupiette de veau
Gratin de légumes
Fromage
Gâteau aux pommes caramelisées

vendredi

Salade de surimi
Ecornet farci 
Riz
Fromage
Eclair au chocolat

samedi

Salade de crudités
Sauté de porc aux légumes
Pomme vapeur
Fromage
Mousse au chocolat

dimanche

Salade fraîcheur
Cassoulet
Fromage
Pâtisserie
0

Dîners Du lundi 31 mars au dimanche 6 avril 2025

Menu
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lundi

Salade composée
Boulette légumes façon tajine
Semoule
Fromage blanc aux fruits rouges

mardi

Choux blanc
Cuisse de pintade
Petit pois carottes
Fruits

mercredi

Salade composée
Chili con carne
Riz
Yaourts

jeudi

Carottes râpées
Sauté de poulet forestier
Ebly
Chocolat liègeois
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vendredi

Salade de pomme de terre
Pavé de poisson maraichère
Pôelée de légumes
Fruits

samedi

Salade complète
Tartiflette maison
Tarte citron
0

dimanche

Taboulé
Tarte aux poireaux
Salade verte
Fruits
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